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	⑦八尾の老舗フランス料理店「ボン・シｲク」の板東亮シェフが丹精を込めた料理をいただく
	⑨1300年前にあった智識寺の説明をするガイドの桝谷氏
	②③国の指定文化財の貯蔵庫2階のテスティングルーム。ワイン造りの歴史とも言える明治〜大正時代醸造器具に囲まれ、まずは高井社長（②中央）自らが、柏原の葡萄の品種、ワイン造りに関わる歴史をユーモアを交えながら解説。客を結構いらいながらも、ワインにかける情熱が伝わってくる。
	①歴史を感じさせる
	カタシモワイナリーの玄関
	⑪石（いわ）神社の樹齢800年の大きな楠。
	⑥お待ちかね、高井社長の解説を聞きながら、ワインのテイスティング
	④G20に採用されたワインを
	紹介する高井社長
	⑤実験葡萄園に移動。様々な種類の葡萄を生育環境を変えて試し、さらに質の高いワイン造りを目指す。参加者は一粒づつ自分の舌で味わい、違いを体感する。
	⑧メニュー
	⑩周辺には「業平道」など、歴史にゆかりの物語が豊富

